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EL NUEVO PAN DE SIEMPRE

Pansur es una empresa sevillana fabricante de pan precocido congelado de alta calidad
con acabado artesano. Una experiencia de 20 afios de tradicién panadera, asi como
diversos premios y clientes de primer nivel nacional reconocen nuestros servicios.

No solo hacemos negocios, nos encargamos de cuidar a cada uno de nuestros clientes
para crear relaciones sélidas y permanentes con los que crecer de manera conjunta.
Trabajamos con distribuidores, supermercados, hoteles, canal horeca y tiendas de alimentacién.

Pansur cuenta con una oferta de panes amplia y diferenciada que no deja de evolucionar
para siempre estar a la vanguardia del mercado. Actualmente comercializamos panes
fermentados con masa madre de cultivo propio, riisticos, tradicionales, canal horeca, y de salud.

Nuestras instalaciones estan equipadas con la mejor tecnologia disponible para ofrecer a
nuestros clientes un producto caracteristico de calidad, que mantiene el sabor tradicional
a la par que agiliza los procesos de fabricacion.

Cabe mencionar el riguroso cuidado que Pansur pone en la proteccién del medioambiente
y el entorno desarrollando medidas preventivas, y correctivas, para aquellas actividades
que pudieran generar cualquier tipo de contaminacién. Del mismo modo, la
Responsabilidad Social Corporativa es un valor indispensable en nuestro modelo de
actuacién. Colaboramos con oenegés, organismos publicos, y entidades privadas para
abastecer todo tipo de eventos solidarios que promuevan causas justas.

N _ Nuestro equipo esta compuesto de mas de 160 profesionales que trabajan para hacer a
"N Pansur cada vez mas grande, y seguir ofreciendo a nuestros miles de clientes el mejor
&5 i = SErviclo para sus negocios.
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D istubucion
Operamos con clientes de Sevilla, Cérdoba, Cadiz, Huelva, Granada,
Ceuta, Canarias, Madrid, Valencia, Barcelona, y Bilbao.

Produccién

La empresa cuenta con una moderna fabrica propia situada
en la localidad sevillana de Dos Hermanas, desde la que
distribuye al resto de ciudades de Andalucia y Espana.

Wuesteos Productos

Pansur cuenta con una oferta de productos amplia y
diferenciada que se adapta perfectamente a los requerimientos
de nuestros clientes gracias al Departamento de I+D+1.
Nuestro objetivo es satisfacer las necesidades de cada uno de
ellos, y los asesoramos para que consigan sus objetivos.

* Elaboramos nuestros productos con procesos de larga
duracién aprovechando toda la naturaleza de nuestras masas

para conseguir el sabor del pan antiguo tradicional.

* Todas nuestras férmulas estas fabricadas con productos
certificados "Clean Label" de aditivos.

* Todos nuestros productos son elaborados Sin Lactosa.
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0 los mismos para su retirada a diferentes centros
aturaleza Ademas, trabajamos por la meJora del

En Pansur entena*e}%os a Responsabilidad Social Corporativa

como un valor mdlspensab]ti dentro de nuestra empresa. Es por ello que .
actuamos en consec\uerma y traﬁsmltlmos a la sociedad aquellos valores e .
r . - _g‘ma‘uvas que ayudan ala mejora del entorno, las instituciones, y las personal
' Desde nuestra fundacién, hemos cola forado activamente donando product()s
destinando personal o) patrocmando eventos-een diversas orgarvamones
como Manos Unidas, Caritas, Asociacion Down de Sevilla,
entre otras muchas.
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iPo qué trabajar con Panswe?

Sin lugar a duda, el gran valor de nuestra empresa es nuestro
producto. Tenemos un pan que ha conseguido ser reconocido
y reconocible por todos los consumidores y profesionales de la
restauracion en Andalucia y el resto de Espafia. Gracias a este
gusto y cuidado del pan, Pansur ha conseguido situarse como
una de las grandes empresas del sector en nuestra tierra.

lientes confian en nosotros porque...

Somos una marca andaluza con mas de 20 afios de
experiencia en el sector.

« Contamos con una oferta de panes amplia y variada que se
adaptara siempre a los requerimientos de su negocio.

» Nuestro equipo comercial tomara nota de sus necesidades,
dotara de carteleria a su establecimiento, realizara muestras, y
actuara como potenciador de sus ventas.

* El departamento de Call Center de Pansur les llamara
diariamente para anotar su pedido, resolver sus dudas, y
asesorarles en sus demandas de pan.
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Fermentados con MASA MADRE de cultivo propio

Vuestro comprromiso es lo mgjot
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ARTESANA CHICA ARTESANA GRANDE
SOL 00121 Z110g.§F 75u SOL 00119 X 140g.§F 54 u

VIENA 5 ESTRELLAS MINI ROMBO
SOL 0005 & 140g.¥F 50 u SOL 00004 & 50g. $¥60 u



ARTESANITO ARTESANITO DE HUELVA
00329 a4 100g 60 u 00129  &loog $¥60u

BARRA GOURMET
01142 0 290g §&F 26 u
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BARRA RUSTICA

GALLEGUITA
01143  J290g §& 26 u 00322 @& 135g ¥ 40u

PAYESITA
00125 & 135g ¥ 54u

PAYESITA GALLEGA
00130 & 160g & 50u
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ANDALUZA
00107  @&90g F72u

AUTENTICO MOLLETE
00108 @ 114g ¥ 50u

BAGUETINA PLUS
00143 @& 150g ¥ 52u

PANSU

ANDALUZA VIENA
00105 & 140g ¥ 45u

BAGUETINA
00817 & llog §&F 65u

BARRA ANDALUZA
AL00915 & 250g & 24u



BARRA 230 BARRA 320 BARRA CAMPERA
00215  X230g & 25u 00989  &®320g F18u X101 & 3758 20u

BARRA JEREZANA BARRA PICADA
BARRA CANDEAL 00210 32858 & 21u 00952 @ 250g & 24u
00198 @& 2758 21u - '

BARRA PREC ’ BARRA SEVILLANA BARRA VIENESA PLUS
00179 @& 2758 & 22u 00211  @&250g ¥ 2lu 01105  &270g ¥ 21u
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BOCATON CADIZ BOLLO CHATA
01137 a 180 40 00120 140g e 45U 00115 2 100 60
& 1808 ¥ 40u 00103 g 170g ?45 u B 100g F6ou

CHATO CHULO GOURMET GOURMET PLUS
00144 110g 5751 01124 170g 545 u 00104 23 100 60 00111  £x140 45
00145 517Og?50u 01120 541059 6u & 1005 Feou al40g F45u

VIENA PICO
MEDIAS BAGUETTES PICADO PICADO PICO 00794 = 80g < 72u
AL00222 &120g $&70u 00158  @l40g F45u 01138 R 140g F45u 00237 170 ~ 45u
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ARTESANITO CAMPESINO BOLLITO
00128 @& 70g $F45u 00235 @ 758 $&80u

—— MINI BAGUET MINI PRIETO PEPITOS
A 00110  &eog Fli2u 00118  @&65g F60u 0282  @50g $F65u
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00236 @& 80g 80U 00691 @ 50g $F60u
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ANDALUZA CON SALVADO ARTESANITO MULTICEREAL GOURMET CON SALVADO
00323 = 90g £z72u 00195 @ 100g $F60u 00102 ¥ 100g & 60U
00163 140g ~ 45u

T

MOLLETE CON SALVADO PAYESITA SON SALVADO
AL00226 @& llag $F40u 00127 @& 135g ¥ 54u
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SEDE CENTRAL
Poligono Industrial La Isla, Calle Rio Viejo N°4s
Dos Hermanas (Sevilla)

T (+34) 954 90 40 77

Siguenos en:

@i ein

CONTACTO COMERCIAL

Nombre:

Moévil:




